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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Meyan bitkisinin kokiinlin 6ziitli, eski ¢aglardan giiniimiize kadar hem tibbi ve hem de endiistriyel alanda
kullanilmaktadir. Her derde deva ve bilhassa panzehir olarak antik ddnemde Cinliler tarafindan kullanilmis olup,
giiniimiizde ila¢ sanayinde ilaglarin terkibine giren droglardan (hayvan ve bitkilerden kurutularak veya ozel
metotlarla toplanarak elde edilen, eczacilik ve kismen sanayide kullanilan ham veya yari ham madde) biridir.
Meyan kokii oziitii, ayrica sigara, sarap, bira ve sekerleme sanayinde kullanilmaktadir. Milattan once 15.
yiizyilda Hititler devrinde kullanilan bitkisel droglar igerisinde meyan kokii de gegmekte olup, dogu ve bati
tilkelerine sattiklart en mithim droglar arasinda oldugu bilinmektedir. Siimerlere ve Hititlere ait tabletlerde,
meyan kokiinliin degisik amaglar i¢in kullanildigi kayithdir. Meyan kokii, askeri amaglarla ilk kez Roma
imparatoru Biiyiik Iskender'in yaptig1 seferlerde, askerin susuzlugunu gidermek igin kullanilmigtir. Sultan III.
Mehmet i¢in hazirlanan “Terkib-i Sahi’nin terkibinde bulunan 6 drogdan biridir. 1873 yilindaki bir kayda
dayanarak hekimbaginin ilag yapiminda kullandigi droglar arasinda, meyan kokiiniin de bulundugu
bilinmektedir. Osmanlt Doneminde hem Avrupa’ya hem de Amerika’ya meyan kokii 6ziitii satis1 yapilmaktaydi.

Sanlurfa yéresinde meyan bitkisi; biyan, biyan, meyan, miyan, sus, vb. olarak adlandirilmaktadir. igecek olarak
tilketilen halkin “Biyanbali” dedigi serbet, meyan kokiinden yapilmaktadir. Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali)
sicaklarm en etkili sekilde hissedildigi Sanlurfa’da sicak giinlerin ve Ramazanlarda iftar sofralarinin olmazsa
olmazidir.

Meyan bitkisi, diinya’nin pek ¢ok yerinde kendiliginden yetisen ¢ok yillik otsu bir bitkidir. Meyan bitkisinin
kokiiniin (rizomun) ana maddesini glycrrhizin adli bir glikozit teskil etmektedir. Yasam alani ekilmis tarlalar,
aliivyonlu nehir vadileri ve kumullar olup, Tiirkiye’de Trakya, Marmara Bolgesi ve Karadeniz sahilleri hari¢ tim
Anadolu’da 6zellikle akarsu kenarlarinda ve Mus, Bing6l, Kars, Siirt, Diyarbakir, Sanliurfa, Antakya illeri ile
Ege Bolgesinde ve Cukurova’da yetisir. Sanliurfa’da ise Birecik ve Firat Nehri kenarlarinda yogun miktarda ve
ustiin kalitede yetismekte olup, Firat Nehrinin kiy1 seridinde, nehrin tasiyip depoladig: alanlardaki topraklarin
yiizeyi nemli ve organik madde ile yukari arazilerden yikanan kire¢ bakimindan zengin olmasi, bu ydrede
yetisen meyan bitkisinin tadini diger yorelerde yetisen iirlinlerden farklilastirmaktadir. Firat Nehri kiy1 seridinde,
Firat Nehrinin tastyip depoladigi alanlardaki aliiviyal topraklar, A-C horizonlu geng topraklardir. Mineral
bilesimleri; akarsu havzasimin litolojik bilesimi ile jeolojik periyotlarda yer alan toprak gelisimi sirasindaki
erozyon ve birikme devrelerine bagli olup heterojendir. Kire¢ bakimindan zengindir. Yiizey nemli ve organik
madde bakimindan zengindir. Profillerinde horizonlagma, ya hi¢ yok, ya da ¢ok az belirgindir. Buna karsilik,
degisik ozelliklerde katlar goriiliir. Cogu yukari arazilerden yikanan kiregge zengindir. Her tiirli kiiltiir bitkisinin
yetistirilmesine elverisli topraklardir.

Birecik, yiizey sekillerinin elverisliligi ve Firat Irmag1 kenarinda 6nemli bir kopriibasi olmasi nedeniyle, eski
caglardan bu yana cesitli yerlesmelere ev sahipligi yapmustir. Eski uygarliklarin (Hitit, Frig, Eski Yunan, Roma,
Bizans, Selguklu, Osmanli gibi) yasam alanini olusturan ve tarihi kiiltiir agisindan en eski yerlesim yerlerinden
biri oldugu, Zeytinbah¢e hoyiigi, Akargay hoyligii ve Mezra hoyiliglinde yapilan arkeolojik kazilarla
desteklenmistir. Bitki cografyasi agisindan degerlendirildiginde; Birecik y&resi, iran-Turan floristik bélgesine
girer. Ancak Akdeniz iklimi de hiikkim siirdigliinden ve her iki fitocografik bolgenin geg¢is noktasinda
bulunmaktadir.

Meyan bitkisi Sanliurfa’da yore halki tarafindan toplanmakta olup, yogun olarak toplandig: yerlesim birimleri;
Merkeze baglh Camlidere kdyii, Komat, Edene, Dodas, Magarcik, Nalgikan, incirli ve Sergavur kéyleri, Bozova;
Firat nehri kenari, Kizlar kdyii, Tiilmen, Kalecik ve Yaylak koyleri, Birecik; Merkez ve Gegittepe, Keskince,
Dolucak, Ciftlik, Bogiirtlen, Mezra (Sarradnii, Zehri ve Savi’ye bagl koyler), Cigekalan, Magarali, Akargay,
Arat, Tashhoyiik, Kural, Cerdo, Kocaali Kdyleri, Birecik-Ayranci kasabasi; Baglarbasi, inapli, Ogurcuk,
Karabas koyleri, Harran; Merkez ilge ve Mamuca, Horoz, Kubacik, Yardimci ve Atatiirk kdyleri ile Surug’ tur.

Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali), kullanilan meyan bitkisinin Firat Nehri kiy1 seridinde o6zellikli topraklarda

yetismesi, serbetin hazirlanmasit ve sunumunun geleneksel karakteriyle diger yorelerde yapilan meyan kokii
serbetlerinden ayrilmaktadir.
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Uretim Yontemi:

Urfa Meyan Serbeti’nin (Biyanbali) yapiminda ipliksi(elyaf) hale getirilmis meyan koki kullamilir. Meyan
koklerini elyaf haline getirmek igin; topraktan sokiildiikten sonra iistiindeki toprak, camur gibi kirler yikanur,
temizlendikten sonra ortalama 20 cm. uzunlugunda kesilerek giineste veya sicak bir yerde kurutulur. Bu koklerin
tatlt ve giizel bir kokusu vardir. Daha sonra bu ¢ubuklar, doviilmek/ makinede yahut degirmende ¢ekilmek
suretiyle elyaf haline getirilir. Genigge bir legene veya kaba konur, {izerine bir miktar su serpilir, elyaf bu az
miktardaki su ile birlikte elle karigtirtlir. 1 kg elyafin i¢ine 10 gr karbonat, 0,2 gr tar¢in eklenir ve hamur gibi
yogrulur. Daha sonra kurutularak Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali) yapmak iizere satisa hazir hale getirilir. S6z
konusu elyaf, yapima hazir halde satilir.

2,5 litrelik Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali) yapiminda serbet yapmaya hazir hale getirilmis, elyaf (ipliksi)
seklinde 100 gr meyan kokii 2,5 litre buz kullanilir. Meyan kokii yikanir, bir siizgeg icine koyulur, {izerine ufak
pargalara ayrilan buz koyulduktan sonra, siizge¢ derin bir kap icerisinde bekletilir. Serbet, 3 saat sonra kokusunu
ve esmer rengini suya vermis olarak siizgecin altindaki kapta toplanir. Bu olduk¢a yogundur. Demlenen serbet
baska bir siirahiye tiilbentten gegirilerek siiziiliir. Ancak dikkat edilmesi gereken nokta serbetin dibine tortular
birikecegi i¢in birazini birakmaktir, aksi taktirde serbet bulanik olur. (Serbetin dibinde kalan bu tortulu su ile
islanmig meyan kokii atilir.) Daha sonra kopiiklii goriiniim vermek igin bir siirahiden digerine birkag kez
bosaltilir, buz ilave edilerek soguk servis yapilir.

Geleneksel yontemle iiretilen ve giinliik tiiketilen Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali)’nin, (UV)-C Isik Teknolojisini
iceren pastorizasyon yontemi uygulanmasi suretiyle raf dmriiniin artirilmasi miimkiindiir. S6z konusu yontem ile
meyan kokii serbetinin tazelik 6zelliklerinin korunmasi, baglangi¢ mikrobiyal yiikiiniin azalmasi ve soguk zincir
sartlarinda depolandiginda raf dmriiniin 14 giine kadar uzatilmasi saglanabilmektedir. (UV)-C Isin Teknolojisi,
iiriin pastdrizasyonunda 1s1l isleme alternatif olmakta veya 6n islem olarak kullanilabilmektedir.

Sunumu ve Sanlurfa Folklorundaki Yeri:

Serbetin Satis1 ve Gliglimler: Serbetin satilacagi giiglimler; sar1 piring veya bakirdan yapilmis, 30 ila 40 litre
arasinda degisen biiyiikliikte, temiz ve kalaylidir. Islemeli ve gosterisli giigiimlerin yani sira, galvanizli sacdan
yapilmis sade olanlari da bulunmaktadir. 50-60 yil 6ncesinde tuluklarda (Tulum) da serbet satilirdi. Biiyiik
giigiimlerle ve icine bolca buz atilmis vaziyette sirtinda serbetini dolastiran serbetgi, geldigini belli etmek icin
tungtan yapilmis lig-dort adet ¢ingiragi veya elinde tasidigr kiigiik tung tabaklari birbirine ritimli vurarak dolasir.
Bu dolagma esnasinda yiiksek bir sesle; “Geldim, Birdayam... Biyanbalic1”, “Bobrek Doktoru”, “Her derde Deva
Begim” diyerek, ¢arsi esnafina ve ¢arsida gezenlere sesini duyurur. Giizel sesli bazi serbetgiler ise esprili s6zlerle
satigini siirdiiriir. Baz1 serbetgiler imalat yaptiklart diikkanlarinda satis yaparlar.

Serbet Satisina iliskin Kurallar: Serbetgi, serbet satarken bazi kurallar uygular. Bunlarin baslicalar1 sdyledir:
Diikkan sahiplerine veya diikkandaki misafirlere serbet verdigi zaman genellikle hemen parasini almaz. Bununla
ilgili olarak, diikkkanin kepenk veya darabasinin yan tarafindaki tahtaya verdigi serbet sayisimi belirten bir
cizgiyle isaret koyar. Bu satiglarin toplamini haftadan haftaya veya aydan aya alir. Hesap goriildiikten sonra bu
¢izgiler hemen silinir. Mirracilar da ayn islemi yaptiklar icin ¢izgi yerleri ve niianslar1 ayridir. Bagka bir kural
ise, miisterisi olan bir diikkk&nciya yolda rastlayan serbet¢i bu miisterisine serbet verdigi zaman bu satigtan para
almaz ve o kisinin hesabina daha sonra ekler. Bazi serbetgiler fakir kimselerden para almazlar. Yine bazi
serbetcilerimiz ¢arsi-pazarda gordiigii garibanlara, alis veris i¢in dolagan yabancilara serbet ikram ederler. Bu
kisiler, “Biz istemedik” derlerse de serbet¢i, “Benden” deyip ikraminda 1srar eder ve yabancilar bundan ¢ok
memnun olurlar.

Ramazan Sofralarindaki Yeri: Sicak yaz aylarindaki Ramazanlarda iftar sofrasinda Urfa Meyan Serbeti
(Biyanbali) bulundurmak Sanlurfa’da vazgegilmez bir tutkudur. Oglenden sonra serbetcilerde olusan kuyruklar
iftar saatine kadar devam eder. Serbetini alan Sanlmrfa halki, biiyiik bir keyifle yorgunlugu biraz azalmis bir
sekilde evinin yolunu tutar.

Serbetin Sebil Edilmesi: Bazi hayirsever kimseler ¢arsida gezen bir serbetci ile anlagarak gligiimiindeki serbetini
icretsiz olarak halka dagitmasini ister ve serbet¢iye bunun iicretini 6der. Serbet¢i de bu isi yaparken “sebil,
sebil...” diye bagirarak yoldan gegenlere ve o anda etrafinda bulunanlara serbeti bitinceye kadar dagitmaya

4/3



Tescil No : 202
Cografi Isaret : Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali)

devam eder. Ayrica Cuma giinleri namaz bitiminde cami Onlerinde ve mezarlikta cenaze defnedildikten sonra
serbet sebil edenler olur. Bu gelenek Sanliurfa’da halen devam etmektedir.

Sanliurfa’da Sebiller: Sanliurfa mimari eserlerinde yer alan sebiller, bazi hayirsever kimselerin ruhuna dua
okunmasi icin yaptirdig: tesislerdir. Bu sebillerde serbet dagitan ve sebilci denilen gorevliler vardir. Bazi
sebillerin iclerinde sebili yaptiranin mezari da bulunmaktadir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Urfa Biyanbali’nin {inii, Sanliurfa ili sinirlar igerisinde, toprak ve iklim yapisi nedeniyle Birecik ve Firat Nehri
kenarinda yaygin olarak ve yiiksek kalitede yetisen meyan bitkisinin koklerinin ustalik iceren yontemle serbet
haline getirilmesinden kaynaklanmaktadir.

Denetleme:

Urfa Meyan Serbeti (Biyanbal1) 'nin, belirtilen 6zelliklere uygun olarak iiretilip iretilmedigine dair denetimler
555 Sayili KHK hiikiimlerine uygun olarak, Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasi temsilcisinin koordinatorliigiinde;
Sanliurfa Belediyesi, Sanliurfa Lokantaci, Kofteci ve Tatlicilar Esnaf Odasi ve Sanliurfa Gida, Tarim ve
Hayvancilik 11 Miidiirliigii Gida Yem Sube Miidiirliigii temsilcisinden olusan 3 kisilik denetim kurulu tarafindan
yapilir.

Denetim Kurulu; Urfa Meyan Serbeti(Biyanbali) cografi isaretini kullanmak isteyen imalatgi/saticisinin
basvurusunu degerlendirip karara baglar. Bagvurusu kabul edilen imalatgi/satici ile Sanlurfa Ticaret ve Sanayi
Odasi arasinda ikili protokol yapilir, protokolden sonra imalat¢1 cografi isareti, iiriin/ etiket ve ambalajinda
kullanabilir.

Denetim Kurulu “Urfa Meyan Serbeti (Biyanbali)” adin1 kullanan firmalarin, teknigine uygun ve hijyenik
sekilde iretimi/hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasi agamalarinin gida
mevzuatina uygun ve hijyenik kosullarda yapilmasma yonelik yilda 1 defa diizenli olarak, ihtiyag
duyuldugunda/sikayet halinde ise her zaman denetim iglemleri yiiriitiiliir ve sonuglart raporlanir. Denetime
iligkin raporlar Sanlwurfa Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent Enstitiisii’ne gonderilir.

Kurul tarafindan gerekli hallerde numuneler alinarak laboratuvar analizlerinin, bagimsiz laboratuvarda yapilmasi
saglanir, Cografi isareti haksiz ve kurallara aykir1 kullananlar hakkinda gerekli kanuni yollara basvurur, konunun

takipgisi olur.

5996 Sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu “Gida Kodeksi” baglikli 23 {incii maddesi
gergevesindeki denetimler Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi tarafindan gergeklestirecektir.
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