No: 320 - Mahreg isaretl

URFA LEBENISi (SANLIURFA LEBENiSi)

TESCIL ETTIREN
SANLIURFA TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayih Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
21.07.2014 tarihinden itibaren korunmak Uzere 29.12.2017 tarihinde

tescil edilmistir.



Tescil No 1320

Tescil Tarihi :29.12.2017

Basvuru No : C2014/053

Basvuru Tarihi :21.07.2014

Cografi Isaretin Adi : Urfa Lebenisi (Sanliurfa Lebenisi)

Uriiniin Ad : Corba

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Basvuru Yapan : Sanliurfa Ticaret Ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Pagabagi Mah. Adalet Cad. No:9 Haliliye / SANLIURFA
Cografi Simir : Sanlwrfa {li

Kullanim Bi¢imi : Markalama

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sanlurfa’ya 6zgii tarifiyle yapilan Urfa Lebenisi, kolay sindirilebilir olmasi yaninda serinletici 6zellige
de sahip bir ¢orbadir; soguk servis edilir. Lebeni ismi Arapgada siit anlamia gelen “leben” kelimesinden
tiiremistir. Yapiminda yogurt, ddvme, nohut ve tuz kullanilir.

Uretim Metodu:

Urfa Lebenisinin yapimi i¢in 100 g nohut ve yarim kilo dovme bir gece once 1slatilarak yumusatilir.
Yumusayan dévme ve nohut iizerine iki katt su eklenerek pisirilir. Pisen ve suyunu ¢eken ddovme ile nohut
(kaynamaya devam ederken) ayr1 bir yerde ¢irpilan ve yaklasik 10 g tuz karistirilan 2 kilo yogurt eklenir. Yogurt
eklendikten sonra karigim tekrar kaynama noktasina gelinceye kadar siirekli karistirilir. Kaynayan Urfa Lebenisi
kaselere doldurulur ve sogutucuya kaldirilir. Ana yemek 6ncesinde soguk olarak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Urfa Lebeni Corbasi yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve yo6renin kiiltiirel birikimi ile giiniimiize
ulagan 6zel bir iirindiir. Urfa Lebenisi yapiminda, Urfa’da yetistirilen ivesi irki koyunlarin siitiinden yapilan tam
yagli yogurt kullanilir.

Denetleme:

Denetim isleri Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde; Sanliurfa Belediyesi, Sanliurfa
Lokantaci, Kofteci ve Tatlicilar Esnaf Odasi, Sanlurfa Gida, Tarim ve Hayvancilik il Miidiirligi ile Sanliurfa
Ticaret ve Sanayi Odasi temsilcisinden olugacak 4 kisilik bir komisyon tarafindan yiiriitiilir.

Denetim komisyonu; Urfa Lebenisinin iiretim metodunda belirtilen &zelliklere uygun olarak iiretilmesini,
tiretim agamalarimin dogru ve eksiksiz yapildiginin kontroliinii, ayrica cografi isaretlemenin takibi konusunda
gerekli denetim iglemlerini yiiriitiir. Denetimler yilda bir defa diizenli olarak yapilir ve sonuglar raporlanir.
Ayrica denetim komisyonu sikayet veya sliphe tlizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapabilir.
Denetimlere iligkin raporlar Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan diizenlenecektir.

Denetim komisyonu, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercgek
veya tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim
komisyonu haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



